ATERING VIPSENTERET 2020

BUFFET (MINIMUM 15 PERS)
KALDMAT

e Skalldyr-coctail "Skagen™™ med krepser og reker

* Fransk potetsalat med urter, rgdlgk og sennep

e Ostefat, sjokoladeflak og baer, fruktgele

e Lokal spekemat, handlaget sylte, melon, rips- og r@dlgksrelish
e Ramarinert laksefilet i ¢l, pisket rerosremme

e Glasert kalkunfilet, waldorfsalat

e Fersk salat med marinerte tomater og gresskarfrg

e Focaccia med gl-mask og aioli, sirupskake

Pris for kaldmat (lett maltid) 285,-

VARMMAT

e Sprg ribbe, medisterkake, stekte epler med kanel, julesaus
e Sinnataggen tapaspglse med bakt hvitlgk og brent pepper
e Bakte smapoteter fra Feeby med urter og havsalt

Pris: inkl. varmmat (fullt maltid) 350,-

JULETALLERKEN

2 biter sprg Ribbe av
Innherreds gris
handlagde medisterkaker
Stekt julepglse, redkal
Stekte epler med kanel,
rosenkal, Julesaus
smapotet fra Feeby

235.-
m/ Faeby karamellpudding
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GLUTEN SENNEP SESAM KREPSDYR EGG SELLERI PEAN@TTER

Julelunsj/tapas
m/varm ribbebit

(tallerken)

Variert utvalg av kalde
juleinspirerte retter serveres
med varm ribbebit og stekte
epler.

Faeby focaccia og sirupskake
Aioli 225.-

m/Faeby karamellpudding
285.-
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